Eine junge Frau macht sich auf, eine alte Tradition fortzusetzen

Damit die Miihle weiter mahlt

Von Uscur ABraLG

Kann man heute noch Miiller
werden? Und ob! Auch wenn der
Beruf heute anders heiBt. Auch
Luise Winkler hat sich dafiir
entschieden - schlieBlich stammt
sie aus einer Mullers-Familie.

GUSTENFELDEN — Wenn Luise
Winkler nach ihrem Beruf gefragt
wird, und sie sagt, dass sie Miillerin
wird, dann denken alle an die Droge-
riemarktkette Miiller. ,Den Beruf
JMiiller’ kennt heute offenbar kaum
mehr jemand”, stellt die 19-Jdhrige
fest. Heute heifdt er Verfahrenstech-
nologe/-technologin Miihlen- und
Getreidewirtschaft und Winkler ist
eine der wenigen Frauen in Deutsch-
land, die gerade ihre Ausbildung
dazu begonnen hat.

In die Wiege gelegt war Winkler
der Beruf — einer der altesten in der
Geschichte der Menschheit — nicht,
obwohl sie aus einem Miihlenbetrieb
stammt, genau gesagt aus der Wink-
ler Miihle in Gustenfelden im Schwa-
bachtal. Nach dem Abitur habe sie
hin und her tiberlegt, was sie studie-
ren konnte, sagt sie. Fiir alles, was
infrage gekommen wadre, hdtte sie
ihren Heimatort verlassen miissen.
Und das wollte sie nicht, weil sie hier
sehr verwurzelt ist.

Ihren Entschluss, zuhause zu blei-
ben und Miillerin zu werden, habe
sie noch keine Minute bereut, auch
weil sie damit die Familientradition
fortsetze. Die Mehlmiihle wurde erst-
mals 1316 urkundlich erwihnt,
damals noch unter dem Namen Gus-
tenfelder Miihle. Heute fiihrt sie Lui-
se Winklers Vater Stefan fort.

Luise ist die fiinfte Generation. Fiir
den Beruf begeistert und ,ange-

steckt” wurde sie bereits als Kind,
wie die angehende Miillerin erzahlt.
Da habe sie mit ihrer GroRmutter in
Niirnberg und Fiirth Mehl an dltere
Leute ausgeliefert, die nicht mehr so
gut einkaufen gehen konnten. Und
auch in der Miihle sei sie eingesprun-
gen und habe mitgeholfen, beispiels-
weise Mehl in Tiiten abzufiillen und
bei Fiihrungen zu assistieren. ,Schon
damals spiirte ich dieses besondere
Gefiihl fiir die Bedeutung des Famili-
enbetriebs."

Die dreijahrige duale Ausbildung
ist, wie Winkler sagt, durchaus
anspruchsvoll. Zwar seien die Anfor-
derungen in Mathematik nicht mit
denen am Gymnasium zu verglei-
chen, die {ibrigen Facher aber stiin-
den einem  Studium
kaum nach. Miiller sind |
die Schnittstelle zu Schon als

Landwirtschaft und di b 4
Lebensmittelverarbei- Fon SR o
tung. Geflhl fir die

Das impliziert, dass
sie alles liber Getreide
und Mehl wissen miis- ;
sen, damit die Qualitdt stimmt und
die Kunden das gewiinschte und fiir
ihre Zwecke bestens geeignete Mehl
bekommen.

Aufgewachsen in einer Miihle,
fallt es Winkler leicht, zu beurteilen
ob das gerade abgeladene Getreide
auch wirklich in Ordnung ist. Wah-
rend ihrer Ausbildung lernt sie
zudem, im Labor unter anderem die
Proben auf Feuchtigkeit, Eiweifige-
halt und Stirkeeigenschaften zu prii-
fen. Herstellungsverfahren, lebens-
mittelrechtliche Vorgaben, Lage-
rung, die Bedienung und Pflege
moderner computergesteuerter
Maschinen: Das und noch viel mehr
wird Winkler als Verfahrenstechnolo-

Kind spirte ich |

Bedeutung des
Familienbetriebs. I

gin Miihlen- und Getreidewirtschaft
- als Miillerin eben - auf dem Kasten
haben miissen.

Derzeit ist sie zum siebenwdchi-
gen Blockunterricht in der Gewerbli-
chen Schule Hoppenlau in Stuttgart -
zweimal im Schuljahr findet er statt.
JAber ich fahre jedes Wochenende
nach Hause.” Die Hoppenlau Schule
hat fiir das erste Ausbildungsjahr
zwei Klassen mit insgesamt 55 Azu-
bis, davon sechs junge Frauen. In
ganz Deutschland gibt es in den rund
550 Miihlen mit etwa 6000 Beschaf-
tigten derzeit zirka 350 Azubis,
davon 100 im kaufmdnnischen und

250 im gewerblich-technischen
Bereich.
Sie liebe es, in Arbeitsklamotten

und von oben bis unten
bemehlt herumzulau-
fen, erzdhlt Luise Wink-
ler. = Dass sie Sdcke
schleppen muss, dass
es von friih bis abends
in der Miihle treppauf
treppab und hin und
her geht und der Beruf
korperlich anspruchsvoll ist: Was
soll’s. ,Ich liebe ihn und ich bin stolz
darauf, Miillerin zu sein.”

Dass sie im Zuge des Miihlenster-
bens einmal selbst den Familienbe-
trieb zusperren muss, glaubt Winkler
nicht. ,Wir sind eine Miniaturmiih-
le, spezialisiert auf Erzeugnisse, die
grofle Betriebe nicht anbieten kon-
nen - eigene Mehle, selbstgemachte
Brot- und Backmischungen unter
anderem aus Dinkel und Emmer,
einer Urgetreidesorte - und auch
dank mehrerer Standbeine wie Miih-
le, Laden, Café, gut aufgestellt.”

Ein Alleinstellungsmerkmal der
Winkler Miihle in Gustenfelden sei
zudem, dass das Getreide von Bauern

Studium oder Handwerk? Fiir Luise Winkler war die Entscheidung
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leicht — schlieBlich betreibt inre Familie die Mihle seit Generationen.

aus der Region — Radius 25 Kilometer
- stammt, genauso wie die Kund-
schaft. Dazu zahlen laut Winkler vie-
le Pizzabécker, da sie fiir ihr National-
gericht eine spezielle Mehlmischung
aus Type 550 und Hartweizengries
benotigen.

Dass sie anstatt zu studieren, wie
viele in ihrem Umfeld, ein Handwerk

erlernt, habe in ihrem Freundeskreis
zundchst fiir Erstaunen gesorgt, sagt
Winkler. ,Aber inzwischen haben sie
sich daran gewohnt und ich bin ein-
fach stolz darauf, einmal den Famili-
‘enbetrieb zu ilibernehmen.” Sie fin-
det es sehr bedauerlich, dass immer
wieder Miihlen aufgeben, weil sich
kein Nachfolger findet.



